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بمبئی بریائی 


:اجزاء 


سیلا چاول ۔۔۔.۔.۔۔500گرام 


گرم مصالحہ پاؤڈر ۔۔۔۔۔۔۔۔ 2/1 جائے کا جمجہ 
نمک مس حجسب ذائقہ 

زیرہ ۔۔۔۔۔۔۔۔۔ لا چجائے کا جمجہ 

جائفل جاوتری ۔.۔۔۔۔۔۔ لجائے کا جمجہ 
زرہ کا رنگ ۔-۔۔۔۔۔2/1جائے کا جمجہ 
ثمائر 0 3) 

الو بخارا سے اظا4 

برا دھنیا ۔۔۔۔۔۔۔۔ 2کھانے کے جمجے 
پودینہ ۔.۔۔۔۔۔۔۔ 2 کھانے کے چمچے 
لیموں 2 ,2۰ 

بری مرچ ..۔۔۔۔۔ 4 عدد 


سب سے پہلے چاول أبا ل لیں ۔ 


پھر 1برتن میں تیل ڈالیں اور پیاز اور ادرک لہسن کو براؤن 
کرلیں ۔ 

کر اچھی طرھ مکس کرلیں ۔ 

جب قورمہ تیار ہو جائے تو چولہا بالکل اہستہ کرلیں پھر قورمہ 
کے اوپر أُبلے چاول پھیلا دیں اور چاول کے اوپر زردے کا رنگ ء 
کیوڑا ایسنس میں ملاکر ڈالیں اور دھنیا پودینہ ء الو بخار اوپر 
سے ڈال کر کور کے 15سے 20منٹ کے لئے دم پر کھیں ۔ 


جب تیار ہو جائے تو گارنش کرلیں ۔ 


انجوائے کیجئے مزیدار بریانی رائتہ کے ساتھ 


0301 1 0323 


